
 

 

     

 

                     

  

   

 Arbeiten im Service, in der Küche, im Magazin, 
Verkauf im Restaurant, Reinigen und Pflege 

 
Schwierigkeitsgrad:  

  

   

Schau dich schlau! 
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Hygiene 
 

 
 
Gesundheitsvorsorge 
Sauberkeit 
 

 

 

Keime 

KEIME 

Krankheiten 

verursachende 

Mikroorganismen. 

  

 

 
AIDA – Formel 
(Werbung) 

A – Attention 
Aufmerksamkeit wecken 
I – Interest  
Interesse wecken 
D – Desire  
Wünsche wecken 
A – Action Kauf 

Garen unter Druck 

GAREN UNTER 
DRUCK 

Temperatur bis 
120°C, 

schnell, 
vitaminschonend 

  

   

   

   

   

   

 

Servieren 

SERVIEREN 
Bereitstellen von 

Speisen und 
Getränken; Bedienen 

von Gästen 

Kühlschrank 

Kühlschrank 
Oberstes Fach: wärmste 
Region mit bis zu 9°C 
Mittleres Fach: ca. 5°C 
Unterstes Fach: 2°C – 
4°C 
Gemüsefach: bis 8°C  

 

 

  

  

  

  

  

 

 
Latte Macchiato 

Latte Macchiato 
- im Glas serviert 
- 3 Schichten 
- auf heiße Milch wird 
Milchschaum gegeben, 
dann vorsichtig Espresso 
einfließen lassen 

Stielgläser 

Stielgläser 
 

- für Wein, Cognac, 
Liköre, Cocktails 
- wirkt elegant 

 

  

  

  

  

  

 

 
Becherglas 
 

 

Becherglas 
- für einfache 

Getränke, z.B. für 
Wasser, klare 
Spirituosen 

Grundgedeck Grundgedeck 
Serviette, großes 

Messer, große Gabel, 
Salz- und 

Pfefferstreuer 

 

 

 

 Warenannahme 

 
 

Warenannahme 
Anzahl ?, 
Temperatur ?, 
Menge ?, 
Qualität ?, 
Lieferschein? 

 
MHD ok? 

 

MHD 
Mindesthaltbarkeits-

datum 

 

  

  

 

 

Jetzt wird es praktisch. Das Spiel Memory kennst du bestimmt noch aus Kindertagen. 

Schneide die Kärtchen aus. Lege die Karten mit der weißen Seite nach oben und gut 

durchmischt auf den Tisch. Finde zueinander passende Paare.  

 

     10.09.09 


